
Kürbis-Kurkuma-Cremesuppe 
Kurbis mit Kurkuma & Kokos Cream

6 €

Butter Chicken mit Naan 
Gegrilltes Hähnchen in cremiger Tomaten-Buttersoße. 

Serviert mit frisch gebackenem Naan-Brot.
20 €

Lachs in Safran-Limetten-Sauce
Zart gegrilltes Lachsfilet in einer feinen Safran-Limetten-Sauce

mit Kurkuma-Kokos-Reis & Spinat.
23 €

Winter Beef Fry – Kerala Art 
Zart geschmortes Rindfleisch mit Zimt, Kardamom, Nelke und
Curryblättern, aromatisch geröstet. Serviert mit Malabar-Rotti.

23 €

Tamil Dinner 
 Sechs hausgemachte Vegane Spezialitäten der tamilischen Küche –

warm, aromatisch und vielfältig. Dazu Reis & Dosai.
21 €

Masala Grill Gemüse Spieß
Gegrillter Gemüse-Spieß in würziger Masala-Marinade 

auf Ceylon-Linsen.
 Dazu Süßkartoffel-Pommes und erfrischendes Raita.

18 €

Madras Hirschragout ( Maan Varuval)
 Zart geschmortes Hirschfleisch in aromatischer Winter-Sauce.

 Dazu Kartoffel-Kokos-Püree und winterliches Gemüse.
24 €
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