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Butter Chicken        20,00
Gegrilltes Hähnchen in cremiger 
Tomaten-Butter-Sauce dazu Rotti.

Chicken Mango       18,00
Zarte Hähnchenbrust in cremiger 
Mango-Cashew-Sauce mit Mangostücken, dazu Reis.

Lamm Curry Masala      22,00
Zart geschmortes Lammfleisch mit Kartoffeln 
in einer würzigen Masala-Curry-Sauce, dazu Rotti.

Kurkuma Chicken Pfanne     23,50 
Gegrillte Hähnchenbrust mit frischem Gemüse in
einer milden Kurkuma-Cashew-Sauce, 
dazu Ghee Reis.

Curryblatt-Champignon-Schnitzel       20,50 
Knuspriges Hähnchenschnitzel mit würziger 
Champignon-Curryblätter-Sauce, dazu Pommes frites.

Kerala Beef Fry mit Malabar Rotti    23,00 
Kräftig gewürztes Rindfleisch nach Kerala-Art,  
dazu Malabar Rotti.

Lamm Kurma mit Sommergemüse   23,00
Mildes Lamm-Curry mit saisonalem Gemüse in einer 
cremigen Kurkuma-Kokos-Sauce, dazu Reis.

Madras Rindfleischpfanne      25,50
Zarte Rinderfiletstreifen mit Gemüse in einer 
würzig-scharfen Madras-Sauce, dazu Rotti.

Colombo Beef        24,00
Geschmortes Rindfleisch nach Colombo-Art, 
dazu Ghee Reis

Mango-Melonen-Salat mit Feta      10,50 
Knackiger Blattsalat mit frischer Mango, 
süßer Melone, Feta, Granatapfelkernen und
Mango-Joghurt-Dressing.

Suvai Power Salad (Vegetarisch)      13,90
Knackiger Blattsalat mit gegrilltem Paneer, 
Grillgemüse, Kichererbsen, Gurke, Karottenstreifen, 
Avocado, Sesam, Mandeln und Joghurt-Dressing.

Tandoori Chicken Salat        14,90
Knackiger Blattsalat mit gegrillten 
Tandoori-Hähnchenstreifen, Paprika, Kichererbsen, 
Kirschtomaten, Karottenstreifen und Joghurt-Dressing.

Chicken Mango Salat          14,00 
Knackiger Blattsalat mit knusprigem Hähnchen, 
frischen Mangostücken, Cashew und 
Mango-Joghurt-Dressing.

Healthy Steak Salat mit Avocado      17,00
Knackiger Blattsalat mit zarten Rinderfiletstreifen, 
Avocado, Tomaten, Paprika, Röstzwiebeln und 
mit Mint-Dressing.

SOMMER KARTESOMMER KARTE
Tomaten-Cremesuppe    5,50
Feine, cremige Tomatensuppe, verfeinert mit 
aromatischen indischen Kräutern.

Blumenkohl Pakora    4,50
Knusprig ausgebackene Blumenkohlröschen 
im würzigen Kichererbsenteig.

Onion Pakora    5,50
Knusprig ausgebackene Zwiebelringe mit
Cashewkernen und Curryblättern.

Veggie Samosa  (2 Stk)  3,90
Knusprige Teigtaschen, gefüllt mit 
würzigem Kartoffel-Erbsen-Gemüse.

Lamb Rolls    (2 Stk)  4,90
Panierte Teigrollen, gefüllt mit würzigem 
Lammfleisch und Kartoffel-Masala.

Gemischter Vorspeisenteller
1 Person  8,50              
2 Personen  12,90 
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Tandoori Veggie Mix Grill        18,00
Gegrilltes saisonales Gemüse und würziger 
Tandoori-Paneer auf cremigen gelben Linsen 
mit Kräuter-Joghurt, dazu Süßkartoffel-Pommes.

Tamil Dinner – Exotisch    20,00
Drei wechselnde Currys mit Chutneys, Reis, Dosa, 
Raita und Salat mit exotischen Früchten.

Knusprige Okra    17,00
Knusprige Okraschoten mit Kichererbsen, Zucchini 
und frischer Limetten-Sauce, dazu Reis.

Auberginen Methi    17,00
Auberginen mit frischem Bockshornklee in 
würziger Curry-Sauce, dazu Reis.

Veggie Kurma    16,00
Frisches Gemüse in einer milden 
Kokos-Cashew-Sauce, dazu Reis.

Spinat Kokos Varai & 
Paneer Kartoffel Masala      14,90
Blattspinat mit Kokosraspeln sowie cremiges 
Kartoffel-Paneer-Masala, dazu Reis.

Masala Dosa     13,90
Knuspriger Reis-Linsen-Crêpe mit würziger 
Kartoffelfüllung, dazu Sambar und Kokos-Chutney.

Mango-Kokos-Joghurt  4,90
Cremiger Joghurt mit Mango und Kokos.

Kulfi  4,50
Traditionelles indisches Milcheis mit Mandeln,
Cashewkernen und Pistazien.

Mango Payasam  4,50 
Süßer Mango-Milchpudding nach südindischer Art.
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Tandoori Chicken Steak    19,00
Im Lehmofen gegrilltes Hähnchensteak mit 
Grillgemüse, Salat und  Reis.

Masala Grill Chicken      20,00
Saftig gegrilltes Hähnchen mit Ghee Reis und  Raita.

Malabar Garnelen (ohne Schale)      24,90
Gegrillte Riesengarnelen in einer cremigen 
Kurkuma-Sauce, dazu Reis.

Lachs in Safran-Sauce    23,00 
Zart gegrilltes Lachsfilet in einer feinen Safran-Sauce,
dazu Kurkuma-Kokos-Reis und Spinat.

Rinderfilet mit Cashew-Kräuterkruste    25,50
Zartes Rinderfilet mit aromatischer 
Cashew-Kräuterkruste, dazu Süßkartoffel- Pommes.

Suvai Grillteller       26,50 
Gemischter Grillteller mit Hähnchenfilet, 
Hähnchensteak, Lammkotelett, Riesengarnelen 
und Chicken Wings, dazu Rotti.
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Madras Chicken Fried Rice       16,50 
Gebratener Reis nach Madras-Art mit Grillhähnchen
und aromatischen Gewürzen.

Gall Face Rotti          19,00
Gezupfter Malabar Rotti mit geschmortem Lamm-
Curry, Spiegelei und cremiger Käsesauce.

Ceylon Garnelen Fried Rice          21,00 
Gebratener Reis nach Ceylon-Art mit Riesengarnelen
und sri-lankischen Gewürzen.
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SOMMER KARTESOMMER KARTE

Allergene:
a - Gluten (Weizen), b - Krebstiere, c - Eier, d - Fische, 
e - Erdnüsse, f - Soja, g - Milch,
h - Schalenfrüchte (h1 - Cashew / h2 - Mandeln), i - Sellerie, 
j - Senf, k - Sesamsamen

Zusatzstoffe:
1 - Farbstoff, 2 - Konservierungsstoff, 3 - Antioxidationsmittel, 
4 - Geschmacksverstärker, 5 - Phosphat,
6 - geschwefelt, 7 - geschwärzt, 8 - koffeinhaltig, 9 - Taurin

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer und Bedienung!

g, j

g, j, h1

j

g

h1

g, j, h1

c, f, j,

a, c, g, 1, 2

b, c, f, i, j

g, j

a

h2

g, j, 2

j



Orange
Apfel
Maracuja
Banane
Mango
Mango-Maracuja
Ananas-Kokos

Schorlen                                            

Alle Säfte sind als
Schorle erhältlich

Holunderblüten-Schorle

3,70

4,50

0,3 l 0,5 l

4,90

6,50

Alkoholfreie Getränke

Coca Cola, Cola Zero,
Sprite, Fanta
Bitterlemon / Tonicwater 

3,50

4,50

0,2 l 0,5 l

4,70

3 

Mineralwasser Medium/Still

0,25 l 0,75 l
4,703,00
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1 
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1 
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Aperol Spritz                                             
Prosecco, Aperol, Soda

Hugo 
Prosecco, Holundersirup, Minze, Soda

Ceylon Citrus Spritz                                         
Prosecco, Ingwer Limonade 

Lillet Mojito 
Limette, Minze, Rohrzucker, Lillet, Soda

Aperol Sour  
Aperol, Limettensaft, Rohrzuckersirup

Maracuja Spritz                                
Maracujanektar, Prosecco, Aperol, Soda

Cocos Spritz                                                       
Malibu, Prosecco, Soda, Coconut Cream 

Green Hugo                                                 
Prosecco, Holundersirup, Amlasirup, Minze, Soda 

Blue Lagoon Spritz                          
Prosecco, Sprite, Bluecuracao 

Lillet Raseberry                                     
Lillet, Himbeeren, Himbeersirup, Soda

Ceylon Summer
Ananassaft, Maracujanektar, 
Mangosaft, Kokossirup, Grenadine

Sweet Toody 
Kokosnusswasser, Limettensaft, Kokosmilch

Green Galle
Mangosaft, Ananasaft, Amlasirup, 
Basilikumsamen

Rose Colada
Ananassaft, Sahne, Rose Sirup

Maranema
Limetten, Lime Juice, Rohrzucker, 
Maracujanektar, Ginger Ale

Tropical Island
Ananassaft, Maracujanektar, Orangensaft

Cocktail                      

Mojito
Havana Club 3 Jahre, Limette, Minze, 

Rohrzucker, Lime Juice, soda 

Caipirinha
Cachaca, Limetten, Rohrzucker, Lime Juice

Moscow Mule
Vodka, Ginger Beer, Lime Juice, Gurke

London Mule
Gin, Ginger Beer, Lime Juice, Gurke

Tequila Sunrise
Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine

Twister 
Vodka, Tequila, Limetten, Orangensaft, 

Rohrzucker, Lime-juice

Sex on the Beach
Vodka, Pfirsichlikör, Amaretto, Zitronensaft, 

Ananassaft, Grenadine 

Summer Time
Mangolikör, Creme de cassis, Limetten, 

Orangensaft, Blue Curracao

Swimming Pool
Vodka, Rum, Blue Curracao, Coconut Sirup, 

Sahne, Ananassaft 

Raspberry Bramble
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, 

Himbeer Sirup, Himbeeren 

Long Island Iced Tea
Rum, Gin, Vodka, Tequila, Triple sec, 

lime & Lemon Juice, Cola
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Spritz                                            

3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70
3,70

0,3 l
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
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0,5 l

Säfte                                            

Cocktail                                            
Alkoholfrei

1, 2 

1 

1, 2, g 

A
lle

 P
re

ise
 v

e
rs

te
h

e
n

 s
ic

h
 in

kl
us

iv
e

 d
e

r g
e

se
tz

lic
h

e
n

 M
e

h
rw

e
rt

st
e

ue
r &

 B
e

d
ie

n
un

g
!

6,50

6,50

7,50



Coconut Toody   9,50 
Ceylon Arrak (Kokosblütenschnaps aus Srilanka),

Limettensaft, Kokoswasser, Kokoscreme

Serandeep Island    8,50 
Old Monk 12 Jahre (Brauner Rum aus Indian)

Frischer Ingwer, Limetten, Ginger Beer

Amrut Collinses   9,00
Amrut Whisky (Indischer Whisky) 
Limettensaft, Zuckersirup, Soda  

Indian Monk   8,00 
Old Monk 7 Jahre (Brauner Rum aus Indien)

Limette, Zitronensaft, Cola

Copperhead Collinses   10,50 
Copperhead The Alchemist's Gin Black Batch,

Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 

Golden Java   8,50
Naga Java Reserve (Premium-Rum aus Indonesien)

Mangolikör, Lime-Juice, 
Limette, Maracujanektar 

Spicy Jäger   8,00
Jägermeister, Frischer Ingwer, grüne Chili,

Limettensaft, Ginger Beer

1 

1,3 

1, 8

1, 2

1, 3

Summer Drinks



Snacks
Papadam mit Cheese-Dip
Brotkorb
Spicy Pommes
Süßkartoffel Pommes
Spicy Wings Basket
Masala Wedges
Chicken 65

4,50
4,50
4,00
5,50
7,50
4,00
6,50

Cooles
Royal Mangobecher   7,90
Naturjoghurt, Vanilleeis, 

frische Mango, Nüsse 

Tropical Becher   7,90
Kokoseis, Maracujaeis, 

Kokoschips, Exotische Früchte

Falooda   7,90
Rosenmilch, Vanilleeis, 

Basilikumsamen, Mango, Ananas, 
kandierte Früchte, Nüsse 

Masala Chai Shake   6,50 

g, h1, h2, h3 

g,h1, h2, h3 

g, h1, h2, 1

g


	SOMMER KARTE
	VORSPEISEN
	Tomaten-Cremesuppe    5,50 Feine, cremige Tomatensuppe, verfeinert mit  aromatischen indischen Kräutern.
	Blumenkohl Pakora    4,50 Knusprig ausgebackene Blumenkohlröschen  im würzigen Kichererbsenteig.
	Onion Pakora    5,50 Knusprig ausgebackene Zwiebelringe mit Cashewkernen und Curryblättern.
	Veggie Samosa  (2 Stk)  3,90 Knusprige Teigtaschen, gefüllt mit  würzigem Kartoffel-Erbsen-Gemüse.
	Lamb Rolls    (2 Stk)  4,90 Panierte Teigrollen, gefüllt mit würzigem  Lammfleisch und Kartoffel-Masala.
	Gemischter Vorspeisenteller 1 Person  8,50               2 Personen  12,90

	UNSERE CURRYS
	Butter Chicken        20,00 Gegrilltes Hähnchen in cremiger  Tomaten-Butter-Sauce dazu Rotti.
	Chicken Mango       18,00 Zarte Hähnchenbrust in cremiger  Mango-Cashew-Sauce mit Mangostücken, dazu Reis.
	Lamm Curry Masala      22,00 Zart geschmortes Lammfleisch mit Kartoffeln  in einer würzigen Masala-Curry-Sauce, dazu Rotti.
	Kurkuma Chicken Pfanne     23,50  Gegrillte Hähnchenbrust mit frischem Gemüse in einer milden Kurkuma-Cashew-Sauce,  dazu Ghee Reis.
	Curryblatt-Champignon-Schnitzel       20,50  Knuspriges Hähnchenschnitzel mit würziger  Champignon-Curryblätter-Sauce, dazu Pommes frites.
	Kerala Beef Fry mit Malabar Rotti    23,00  Kräftig gewürztes Rindfleisch nach Kerala-Art,   dazu Malabar Rotti.
	Lamm Kurma mit Sommergemüse   23,00 Mildes Lamm-Curry mit saisonalem Gemüse in einer  cremigen Kurkuma-Kokos-Sauce, dazu Reis.
	Madras Rindfleischpfanne      25,50 Zarte Rinderfiletstreifen mit Gemüse in einer  würzig-scharfen Madras-Sauce, dazu Rotti.
	Colombo Beef        24,00 Geschmortes Rindfleisch nach Colombo-Art,  dazu Ghee Reis

	SOMMER SALATE
	Mango-Melonen-Salat mit Feta      10,50  Knackiger Blattsalat mit frischer Mango,  süßer Melone, Feta, Granatapfelkernen und Mango-Joghurt-Dressing.
	Suvai Power Salad (Vegetarisch)      13,90 Knackiger Blattsalat mit gegrilltem Paneer,  Grillgemüse, Kichererbsen, Gurke, Karottenstreifen,  Avocado, Sesam, Mandeln und Joghurt-Dressing.
	Tandoori Chicken Salat        14,90 Knackiger Blattsalat mit gegrillten  Tandoori-Hähnchenstreifen, Paprika, Kichererbsen,  Kirschtomaten, Karottenstreifen und Joghurt-Dressing.
	Chicken Mango Salat          14,00  Knackiger Blattsalat mit knusprigem Hähnchen,  frischen Mangostücken, Cashew und  Mango-Joghurt-Dressing.
	Healthy Steak Salat mit Avocado      17,00 Knackiger Blattsalat mit zarten Rinderfiletstreifen,  Avocado, Tomaten, Paprika, Röstzwiebeln und  mit Mint-Dressing.


	SOMMER KARTE
	GRILLGERICHTE
	Tandoori Chicken Steak    19,00 Im Lehmofen gegrilltes Hähnchensteak mit  Grillgemüse, Salat und  Reis.
	Masala Grill Chicken      20,00 Saftig gegrilltes Hähnchen mit Ghee Reis und  Raita.
	Malabar Garnelen (ohne Schale)      24,90 Gegrillte Riesengarnelen in einer cremigen  Kurkuma-Sauce, dazu Reis.
	Lachs in Safran-Sauce    23,00  Zart gegrilltes Lachsfilet in einer feinen Safran-Sauce, dazu Kurkuma-Kokos-Reis und Spinat.
	Rinderfilet mit Cashew-Kräuterkruste    25,50 Zartes Rinderfilet mit aromatischer  Cashew-Kräuterkruste, dazu Süßkartoffel- Pommes.
	Suvai Grillteller       26,50  Gemischter Grillteller mit Hähnchenfilet,  Hähnchensteak, Lammkotelett, Riesengarnelen  und Chicken Wings, dazu Rotti.

	VEGETARISCH & VEGAN
	Tandoori Veggie Mix Grill        18,00 Gegrilltes saisonales Gemüse und würziger  Tandoori-Paneer auf cremigen gelben Linsen  mit Kräuter-Joghurt, dazu Süßkartoffel-Pommes.
	Tamil Dinner – Exotisch    20,00 Drei wechselnde Currys mit Chutneys, Reis, Dosa,  Raita und Salat mit exotischen Früchten.
	Knusprige Okra    17,00 Knusprige Okraschoten mit Kichererbsen, Zucchini  und frischer Limetten-Sauce, dazu Reis.
	Auberginen Methi    17,00 Auberginen mit frischem Bockshornklee in  würziger Curry-Sauce, dazu Reis.
	Veggie Kurma    16,00 Frisches Gemüse in einer milden  Kokos-Cashew-Sauce, dazu Reis.
	Spinat Kokos Varai &  Paneer Kartoffel Masala      14,90 Blattspinat mit Kokosraspeln sowie cremiges  Kartoffel-Paneer-Masala, dazu Reis.
	Masala Dosa     13,90 Knuspriger Reis-Linsen-Crêpe mit würziger  Kartoffelfüllung, dazu Sambar und Kokos-Chutney.

	STREET FOOD
	Madras Chicken Fried Rice       16,50  Gebratener Reis nach Madras-Art mit Grillhähnchen und aromatischen Gewürzen.
	Gall Face Rotti          19,00 Gezupfter Malabar Rotti mit geschmortem Lamm-Curry, Spiegelei und cremiger Käsesauce.
	Ceylon Garnelen Fried Rice          21,00  Gebratener Reis nach Ceylon-Art mit Riesengarnelen und sri-lankischen Gewürzen.
	Allergene: a - Gluten (Weizen), b - Krebstiere, c - Eier, d - Fische,  e - Erdnüsse, f - Soja, g - Milch, h - Schalenfrüchte (h1 - Cashew / h2 - Mandeln), i - Sellerie,  j - Senf, k - Sesamsamen
	Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff, 2 - Konservierungsstoff, 3 - Antioxidationsmittel,  4 - Geschmacksverstärker, 5 - Phosphat, 6 - geschwefelt, 7 - geschwärzt, 8 - koffeinhaltig, 9 - Taurin
	Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung!


	DESSERTS
	Mango-Kokos-Joghurt  4,90 Cremiger Joghurt mit Mango und Kokos.
	Kulfi  4,50 Traditionelles indisches Milcheis mit Mandeln, Cashewkernen und Pistazien.
	Mango Payasam  4,50  Süßer Mango-Milchpudding nach südindischer Art.


	Spritz
	6,50
	Aperol Spritz                                              Prosecco, Aperol, Soda
	Hugo  Prosecco, Holundersirup, Minze, Soda
	Ceylon Citrus Spritz                                          Prosecco, Ingwer Limonade
	Lillet Mojito  Limette, Minze, Rohrzucker, Lillet, Soda
	Aperol Sour   Aperol, Limettensaft, Rohrzuckersirup
	Maracuja Spritz                                 Maracujanektar, Prosecco, Aperol, Soda
	Cocos Spritz                                                        Malibu, Prosecco, Soda, Coconut Cream
	Green Hugo                                                  Prosecco, Holundersirup, Amlasirup, Minze, Soda
	Blue Lagoon Spritz                           Prosecco, Sprite, Bluecuracao
	Lillet Raseberry                                      Lillet, Himbeeren, Himbeersirup, Soda
	Alkoholfreie Getränke
	Coca Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta Bitterlemon / Tonicwater
	0,2 l
	3,50
	4,50

	0,5 l
	4,70

	0,25 l
	Mineralwasser Medium/Still
	3,00

	0,75 l
	4,70



	Säfte
	0,3 l
	0,5 l
	Orange Apfel Maracuja Banane Mango Mango-Maracuja Ananas-Kokos
	3,70 3,70 3,70 3,70 3,70 3,70 3,70
	4,90 4,90 4,90 4,90 4,90 4,90 4,90


	Schorlen
	Alle Säfte sind als Schorle erhältlich
	Holunderblüten-Schorle
	0,3 l
	3,70
	4,50

	0,5 l
	4,90
	6,50


	Cocktail
	Alkoholfrei

	6,50
	Ceylon Summer Ananassaft, Maracujanektar,  Mangosaft, Kokossirup, Grenadine
	Sweet Toody  Kokosnusswasser, Limettensaft, Kokosmilch
	Green Galle Mangosaft, Ananasaft, Amlasirup,  Basilikumsamen
	Rose Colada Ananassaft, Sahne, Rose Sirup
	Maranema Limetten, Lime Juice, Rohrzucker,  Maracujanektar, Ginger Ale
	Tropical Island Ananassaft, Maracujanektar, Orangensaft

	Cocktail
	Mojito Havana Club 3 Jahre, Limette, Minze,  Rohrzucker, Lime Juice, soda
	Caipirinha Cachaca, Limetten, Rohrzucker, Lime Juice
	Moscow Mule Vodka, Ginger Beer, Lime Juice, Gurke
	London Mule Gin, Ginger Beer, Lime Juice, Gurke
	Tequila Sunrise Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine
	Twister  Vodka, Tequila, Limetten, Orangensaft,  Rohrzucker, Lime-juice
	Sex on the Beach Vodka, Pfirsichlikör, Amaretto, Zitronensaft,  Ananassaft, Grenadine
	Summer Time Mangolikör, Creme de cassis, Limetten,  Orangensaft, Blue Curracao
	Swimming Pool Vodka, Rum, Blue Curracao, Coconut Sirup,  Sahne, Ananassaft
	Raspberry Bramble Gin, Zitronensaft, Zuckersirup,  Himbeer Sirup, Himbeeren
	Long Island Iced Tea Rum, Gin, Vodka, Tequila, Triple sec,  lime & Lemon Juice, Cola

	7,50
	Copperhead The Alchemist's Gin Black Batch, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda
	Naga Java Reserve (Premium-Rum aus Indonesien) Mangolikör, Lime-Juice,
	Limette, Maracujanektar
	Snacks
	Papadam mit Cheese-Dip Brotkorb Spicy Pommes Süßkartoffel Pommes Spicy Wings Basket Masala Wedges Chicken 65
	4,50 4,50 4,00 5,50 7,50 4,00 6,50

	Cooles
	Royal Mangobecher   7,90 Naturjoghurt, Vanilleeis,  frische Mango, Nüsse
	Tropical Becher   7,90 Kokoseis, Maracujaeis,  Kokoschips, Exotische Früchte
	Falooda   7,90 Rosenmilch, Vanilleeis,  Basilikumsamen, Mango, Ananas,  kandierte Früchte, Nüsse
	Masala Chai Shake   6,50


